
 
 

 

Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind.  

Herzlich willkommen im Restaurant 

„Zum Neischmegga“ 
Wir, die Familie Oßwald und unser gesamtes Team, freuen uns sehr, Sie bei 

uns begrüßen zu dürfen und wünschen Ihnen genussvolle Stunden in unserem 
Haus.  

Unser Rind – und Schweineprodukte stammen aus unserem eigenen 
Bauernhof im Nachbargebäude. Die Tiere werden verantwortungsvoll und 
artgerecht mit genfreiem Futter sowie Getreide aus eigener Produktion 

versorgt.  

 

Unter der Leitung von Küchenchef Dierk werden alle Gerichte mit viel Liebe, 
Sorgfalt und handwerklichem Können für Sie zubereitet 

Gerne gehen wir auf Ihre Wünsche oder Unverträglichkeiten ein. 

Sprechen Sie uns einfach an.  

 

Öffnungszeiten unseres Restaurants 

Montag, Dienstag, Mittwoch & Freitag 

17.00 Uhr bis 20.30 Uhr 

Samstag 11.30 Uhr – 13.30 Uhr & 17.00 – 20.30 Uhr 

Sonntag 11.30 – 14.00 Uhr   

Donnerstag Ruhetag 



 
 

 
Zum Auftakt 

 

Maultaschensuppe 

Schwäbische Maultasche in Kräftiger Rinderbrühe 

5,20 € 

 

Flädlesuppe 

Feine Pfannkuchenstreifen in Rinderbrühe 

4,90 € 

 

Lauchcremesuppe (vegetarisch)  

Cremige Lauchsuppe mit Sahne 

5,20 € 

Frisch & Knackig 

 

Salat von unserer Salatbar 

4,90 € 

 

Bunte Salatvariationen wahlweise mit . . . 

- Gegrillten Putenbruststreifen mit Sweet Chili   13,50 € 
- Knusprigen Mozzarellasticks      15,50 € 
- Gegrillten Steakstreifen vom Rind 180gr.  19,50 € 
- Geschmälzte Maultaschen     12,50 € 



 
 

 
Schwäbische Klassiker  

 

Zwiebelrostbraten 200gr. 

Hausgemachte Spätzle & Röstzwiebeln 

25,50 € 

 

Unser „Filetpfännchen“ 

Schweinefilet auf Spätzle mit Champignon a `la creme und Käse überbacken 

17,90 € 

 

Schwäbische Linsen 

Nach Art des Hauses mit Spätzle wahlweise mit Saitenwürstle oder 
vegetarisch 

12,90 € / 9,90 € 

 

Schwäbischer Sauerbraten vom eigenen Rind 

Semmelknödel & Blaukraut 

19,90 € 

 

 

 

 

 



 
 

 
Herzhaft & Rustikal 

 

Braten vom eigenen Rind & Schwein 

Semmelknödel & und Bratenjus 

17,50 € 

 

Rustikale Bauernpfanne 

Schweinerückensteak mit Champignons, Speck, Silberzwiebeln & gebackenen 
Würfelkartoffeln  

17,90 € 

 

Bauernschnitzel 

„Wiener Art“ mit Bratkartoffeln und Spiegelei 

16,90 € 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Mit Pommes Frites 

15,90 € 

 

Putenbrust im knusprigen Cornflakes – Crunch  

mit Kroketten und Pilzrahmsoße 

16,90 € 

 



 
 

 
Medaillons vom Schweinefilet 

Schwenkkartoffel, Gemüse & feine Rahmsoße 

18,90 €  

 

Rumpsteak (ca. 250 gr.) 

Steakhouse Fries, hausgemachte Kräuterbutter und BBQ Dip 

28,90 € 

 

 

Vegetarisch & Vegan 

 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

12,50 € 

 

Käsespätzle 2.0 

Spätzle mit Champignon `la creme und Käse überbacken 

Röstzwiebeln 

13,90 € 

 

Kartoffel – Gemüsepfännchen 

Mit Käse gratiniert 

14,50 € 



 
 

 
 

Veganes Kokos Curry 

Kichererbsen, Süßkartoffel & Duftreis 

14,50 € 

 

Gebackener Camembert 

Salat, Toast & Preiselbeeren 

11,90 € 

 

Semmelknödel 

Mit Rahmchampignons 

13,50 € 

 

Vesper 

Vesperplatte 

Hausmacher Wurst, Käse & Brot 

13,50 € 

 

Wurstsalat mit Brot 

Bayrisch     12,00 € 

Schweizer    12,50 € 

Schwäbisch (Blutwurst) 12,00 € 



 
 

 
 

Grobe Bratwurst 

Salat & Brot 

12,50 € 

 

Gebräunter Leberkäse 

Spiegelei & Brot 11,50 € 

 

Süßer Abschluss 

 

Gemischtes Eis mit Sahne 

5,30 € 

 

Vanilleeis mit Sahne Wahlweise mit  

Schokosoße           6,00 € 

Eierlikör               6,50 € 

Heißen Himbeeren 7,50 € 

 

Apfelringe im Backteig 

Mit Sahne und Vanilleeis  

7,90 € 

 



 
 

 
Himbeer Panna Cotta 

4,90 € 

 

Hausgemachtes Mousse au Chocolat  

4,90 € 

 

„Dirty Love“ 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren auf Schoko Mousse 

6,00 € 

 

Sie haben fragen zu den Allergenen? Gerne helfen wir Ihnen dabei. 

Alle Preise inkl. MwSt. & Bedienung 

 

 

 


