ZUM \ IM LANDHOTEL OBWALD)
—— KOSTLICH. SCHWARBISCH.

Vennzelessen

Kreieren Sie Ihr Schnitzelteller selbst...

e Chilischnitzel (Achtung scharf!!)
e Champignonrahmschnitzel
e Schnitzel ,,Wiener Art
* Kriuterrahmschnitzel
* Paprikaschnitzel
e Rahmschnitzel

dazu:
e Hausgemachte Spitzle
e Wiirfelkartoffeln
e Pommes Frites
e Kroketten

Jedes Schnitzel mit einer Beilage und Salat

11,90 €

jede zusitzliche Beilage 2.00 €
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ZUM \ IM LANDHOTEL OBWALD)
—— KOSTLICH. SCHWARBISCH.

Kostlich.Schwibisch.

Schwiibisches Filetpfinnchen
Schweinefilet vom eigenen Hot auf Spitzle mit frischen Rahmchampignons
und Kise tiberbacken und Salat
15,50 €

OfB3wald’s Sauerbraten vom heimischen Rind
mit Semmelknoddel und Salat
14,50 €

Duo vom Rind- und Schweinebraten
mit hausgemachten Spidtzle und Salat
18,90 €

Fleischlos aber nicht reizlos

Hausgemachte Kisespitzle ,,Original“
mit Rostzwiebeln und Salat
7,90 €

Semmelknodel mit frischen Champignons in Rahm

und Beilagen Salat
7,90 €

Vesper

Wourstsalat mit Brot,
6,50 €
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